PLATOS Y PLATILLOS

CECINA DE WAGYU
y aceite de oliva virgen extra.

14,50 €

ALCACHOFAS A LA BRASA
foie gras asado y vieiras.

b @ &

10,50 €

CROQUETAS |
DE JAMON IBERICO
y leche fresca (8unid)

¥ 8 0
7€

HAMBURGUESA DE BUEY
“LUJO” A LA BRASA

con mahonesa de trufa, mozarella
fresca, tomates secos, jamon ibérico
y rdcula.

£ B
1,35€

CHIPIRONES A LA PLANCHA
con salteado de arroz blanco, soja
y verduras. Mahonesa de ajo negro.

b & o
16,50 €

PATITAS DE CORDERO
GUISADAS A LA RIOJANA.

B &
8,50 €

ALBONDIGAS DE TERNERA
oloroso y crema
de patata trufada.

£ 86 0 &
8€

TAPA DE GUISO DE CALLOS,
MORRO Y PATA DE TERNERA
estilo “La Roca”.

£ 8 &
750 €

IVA INCLUIDO SUPLEMENTO DE PAN + 1,50 € POR PERSONA

PULPO A LA BRASA
patatas confitadas, ali oli,
AOVE y pimentén.

&
17,50 €

RABO DE VACA ESTOFADO
ESTILO LA ROCA
al vino de Rioja.

&
15 €

SOLOMILLO DE CERDO
IBERICO “BELLOTA”

A LA BRASA

marinado con citricos y hierbas.
Sal de “Afiana” a las finas hierbas
y patatas risoladas.

8 &
14,50 €

LINGOTE DE
BACALAO A LA BRASA

pimientos asados
y nuestra salsa vizcaina.

£ B 0 &L

13,50 €

‘ la-roca.es

Si padece alguna intolerancia
alergénica comuniquela primero

&

Gluten

B8

Ldcteos

&

Frutos
secos

Crustdceos

Anisakis

9

Sulfitos
y dioxido
de Azufre

Mostaza



LA ROCA TAPAS

BLINIS DE SARDINA ]
AHUMADA Y GUACAMOLE S
Tomate y ajo blanco de almendras. 2
O
# P -
4,50 € .
BOMBONES DE FOIE E;é’
Y MEMBRILLO B
sobre tosta de pasas §§
y miel de cafia (5unid.) &g
&
4,60 € &
ENSALADILLA “LA ROCA” LEOS
semi sashimi de salmén y su
caviar. Sobre brioche hojaldrado.
8 @ b@ secos
490 € ©
&
ANCHOAS MARIPOSA Crustaceos
DE SANTONA XL
focaccia, tomate y AOVE. (2unid) AK%
£
495 € =
&
PATATAS BRAVAS “LA ROCA”. S
£ 0 )
425 € Soja
®
BOCATA EN PAN DE CRISTAL
DE PANCETA “CHASU Mos.mm
mahonesa de gjo negro y rdcula.
(2 unid.)
g I
585 €

IVA INCLUIDO SUPLEMENTO DE PAN + 1,50 € POR PERSONA



